
 
 
 
Picoteo en terraza -para compartir- 
 
 
Jamón       20´00 € 
cortado a cuchillo, pan con tomate 

 
Patatas con salsa brava casera   10´00 € 
y praliné de ajo asado  

 
Pani Puri de sobrasada,    10´00 € 
sardina ahumada, miel y limón (4 unidades) 

 
Croquetas – 6 unidades -    10´00 € 
cremosas de jamón 

 
Mollejas        23´00 € 
de lechazo en su jugo con trigueros 

 
Callos       17´00 € 
de ternera con morro y pata   
 

 
 
 
 
 
Alérgenos 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
Pequeños bocados individuales 
 
 
Socarrat      3´80 € 
Arroz con gambas 

 
Rollito       4´30 € 
de chipirón en su tinta, limón y piparras 

 
Camarón mexicano    3´80 € 
Pan de ajo, tartar de carabinero, guacamole, lima y camarones 

 
Minibúrguer      3´80 € 
de añojo, kinchi y manzana 

 
Mollete de lechazo    6´00 € 
estilo kebad 

     
Los tres cerditos     4´80 € 
cochinillo con ajo blanco, ponzu y pibil 
 

Buñuelo de morcilla de Cigales  3´00 € 
con manzana asada 
 

 
 
 
Pan artesano      o pan de celiacos -ración-  2´00 € 
 



 

 

 

 

 

 
SNACKS TO SHARE ON THE PATIO 

 

JAMÓN       20´00 € 
hand-cut, served with tomato and bread 

 
POTATOES WITH HOMEMADE BRAVE SAUCE 10´00 € 

and roasted garlic praline 

 

PANI PURI WITH MAJORCAN SAUSAGE,  10´00 € 

smoked sardine, honey and lemon 

 

CROQUETTES      10´00 € 
with a creamy jamón filling 

 
LAMB SWEETBREADS     23´00 € 
in ist juice with green asparagus 

 
VEAL TRIPE       17´00 € 
with veal leg and snout 

 
 

 
 

 

 

 

 

Allergens: 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

SMALL INDIVIDUAL BITES 

 

 

 

SOCARRAT      3´80 € 

rice with prawns 

 

SQUID ROLL     4´30 €  

baby squid in ist ink, lemon and piparra peppers 

 

MEXICAN SHRIMP     3´80 € 

Garlic bread, carabinero prawn tartar, 

guacamole, lime and shrimp 

 

MINI BURGUER     3´80 € 

yearling beef, kimchi and apple 

 

Kebad style 

LAMB SWEETBREADS    6´00 € 

 

THE THREE LITTLE PIGS    4´80 € 

suckling pig with white garlic, ponzu and pibil 

 

CIGALES BLOOD SAUSAGE FRITTER  3´00 € 

with roasted apple 

 

Side of BREAD     2´00 € 

Side of BREAD GLUTEN FREE   2´00 € 



 

 

 

Picorer en terrasse – a partager – 

 

 

Jambon du pays     20´00 € 
Coupé au couteau, pain et tomate   

    

Patate avec sauce relevé maison  10´00 € 
et praliné d’ail rôti 

 

Pain Puri de soubressade,   10´00 € 
sardine fumée, miel et citron 

 

Croquettes      10´00 € 
de jambon ibérique (6 unités)      

 

Ris d’agneau     23´00 € 
dans son jus avec asperges sauvages   
 

Tripes de veau     17´00 € 
avec patte et museau de veau    
 

 
 

 

 

 
Allergènes : 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Petittes bouchées individuelles 

 

 

Riz Socarrat     3´80 € 
aux crevettes  

         

Petit Rouleau     4´30 €    
de chipirón à l’encre, citron et piment    
 

Crevettes Mexicaines:    3´80 € 
pain à l'ail, tartare de crevettes rouges,  

guacamole, citron vert et crevettes      

 

Miniburguer      3´80 € 
de viande de bouvillon,  

pomme et mayonnaise de kimchi      
 

Pain d´agneau delait     6´00 € 

style kebeb 

 

Les trois petits cochons:    4´80 € 
cochon de lait à l'ail blanc, ponzu et pibil 

 

Beignets de boudin de Cigales  3´00 €   
avec ponme confite 

 

Corbeille de PAIN      2´00 €  

Corbeille de PAIN (sans gluten)    2´00 € 
 


